
Yema de Huevo de Cascarón a Yema de Huevo Líquida 
La yema de huevo líquida puede usarse fácilmente en lugar de la yema de huevo de cascarón en sus fórmulas. Para cada fórmula, simplemente 

calcule el peso promedio utilizado de yema de huevo de cascarón para determinar la cantidad necesaria de yema de huevo líquida.

Pasos para determinar el peso promedio de yema de 
huevo de cascarón en su fórmula:
1. Coloque un contenedor vacío en la báscula y ajuste a cero.

2. Rompa y abra el número necesario de huevos y coloque las yemas de 

    huevo de cascarón dentro del contenedor.

3. Ingrese el peso de la yema de huevo de cascarón en la línea de abajo.

4. Repita los pasos (1 al 3) cuatro veces más.

5. Calcule el promedio de los cinco pesos.

Peso 1 Peso 2 Peso 3 Peso 4 Peso 5

Descubra el Peso de la Yema de Huevo Líquida de Reemplazo
Registre el número de yemas de huevo de cascarón en su fórmula 

Peso Total*   	                             ÷  5  =                               
* SUMA DE LOS CINCO PESOS MUESTRA

Peso de yema de huevo 
líquida de reemplazo
(peso promedio)

+ + + +

Consejos de Conversión: 

•	 Los cálculos son los mismos ya sea que 
se utilicen onzas o gramos como unidad 
de medición.

•	 El huevo de cascarón utilizado en los 
cálculos de medición puede utilizarse 
dentro de un período de un día o dos si 
se mantiene en refrigeración.

Si requiere más ayuda para realizar la conversión, por favor comuníquese a:
American Egg Board al 847.296.7043 o visite AEB.org/ConversionDelHuevo 
AIB International al 800.633.5137 o visite AIBonline.org

Para localizar a un proveedor de calidad de ovoproductos en polvo, visite AEB.org/BuyersGuide


